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= CONQUISTAD

1Un Excelente Servicio a un Estupendo Precio!







Planificar con tanto esmero cada detalle de su
evento es una etapa que trae un torbellino de emo-

ciones.

Conquistador Hotel & Conference Center
dispone de todo lo necesario para celebrar su
evento especial, unico e irrepetible. Le ofrecemos
16 salones, excelente gastronomia, decoracion de
temporada y comodas habitaciones.

Deseamos desde ya mucha alegria en su
planificacién porque el evento de sus suenos
puede convertirse en el dia mas especial hecho

realidad.
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ENTRADAS

- Ensalada de pasta con espinacas y pimientos rojos a

la parmesana

- Ensalada verde con frutos secos

PLATO FUERTE

- Lomo de cerdo en su jugo (trinchado)

- Pechuga de pollo al vino blanco con tomate, cebolla,

pimientos y aceitunas

GUARNICIONES

- Papas Cambray al mojo picdn

- Bastones de ejote con mani

POSTRES

Pastel tematico de evento o postre servido de:

- Pastel de nutella y café con bizcocho de vainilla

- Carlota de albaricoque

Todos incluyen: café, leche, té, panaderia de la casa y dos aderezos a eleccién.




BUFFET 2

c/

ENTRADAS PLATO FUERTE

- Ensalada mezclum de lechugas con camarones, aceitunas - Pollo horneado a las finas hierbas con salsa mornay (trinchado)
y pimientos rojos - Pernil de cerdo mechado al horno con salsa de chiles y almendras
- Platén de jamén Virginia, jamén de pavo, queso amarillo

y queso mozzarella.




GUARNICIONES

- Penne Rigate perfumado al eneldo
- Brunoise de vegetales salteados a la

mantequilla de ajo

POSTRES

Pastel tematico de evento o postre servido de:
- Pastel de zanahoria con relleno de queso
aromatizado a la naranja

- Eclair relleno con crema, ron y pasas; glaseado

con dulce de leche

Todos incluyen: café, leche, té, panaderia de la casa y dos aderezos a eleccién.

Pernil do.al herno salsa de chiles y almendrass _ o i L S 9
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ENTRADAS

- Escalivada con surimi de cangrejo, berenjena, cebolla morada, - Arroz pilaf horneado con crema, maiz dulce y apio

pimientos, tomate y olivo - Arvejas a la mantequilla de chile guaiillo

- Ensalada de lechugas con nueces, cacahuates y almendras

PLATO FUERTE POSTRES

- Lomito Rossini salteado, con paté de ave y semillas de maraién Pastel tematico de evento o postre servido de:
con reduccién de vino tinto con salsa gravy - Pastel de tres chocolates
- Pechuga de pollo rellena con queso Camembert y espinacas - Pie de citricos con naranja, limén, crema dulce y ron

en salsa de naranja con jengibre

Todos incluyen: café, leche, té, panaderia de la casa y dos aderezos a eleccion. 11






ENTRADAS

Ensalada de hojas verdes con acelga, espinacas, pimientos,

- Arroz verti

cebolla morada y maiz dulce - Ratatouille de vegetales al cilantro

Rigatoni al surimi con tomate, aceitunas, cebolla, mostaza

y vinagre

PLATO FUERTE

~ Solomillo de cerdo a las cinco especias con adobo agridulce Pastel tematico de evento o postre servido de:

POSTRES

Escalopa de pechuga de pavo con salsa Alfredo, jamén ahumado - Pastel de yogurt con moras al vino

y champifones - Pastel de galleta éreo, chocolate y ron

BUFFET 4

Todos incluyen: café, leche, té, panaderia de la casa y dos aderezos a eleccion. 13
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/ BUFFET 5

ENTRADAS

- Ensalada con champinones, queso blanco, lechuga escarola,

espinacas y maiz dulce

- Platén de pastrami y salami

Todos incluyen café, leche y/o té. Panaderia de la casa.

/4

PLATO FUERTE

- Filete de res con salsa de cilantro, champifiones y semillg?de'\ _.
~ 7 " ) -ﬂ“b‘ h
marafidn

- Pechuga de pollo rellena con jamén ahumado en salsa diabla*

*Picante




GUARNICIONES POSTRES

- Papas salteadas con mantequilla, tomillo, laurel y perejil Pastel tematico de evento o postre servido de:
- Bastones de zanahoria y ejotes glaseados a la mantequilla - Pastel de naranja con semilla de amapola

- Bizcocho de banano con crema de pera

Todos incluyen: café, leche, té, panaderia de la casa y dos aderezos a eleccién.

-

Papas salteadas con mantequilla, tomillo, laurel y pereijil




oracion*Jester Red










MENU 1

MENU 2

ENTRADA

- Ensalada de lechugas con manzana verde y aceitunas negras

PLATO FUERTE

- Medallones de lomito con derretido de queso Camembert y
salsa diabla*

GUARNICIONES

- Puré verde de papa y brécoli

- Parisien de zanahoria a la mantequilla de jengibre

POSTRE

Pastel tematico de evento o

Postre servido de chocolate blanco con crocante de galleta

*Picante

ENTRADA

- Ensalada de espinacas, fresas, nueces caramelizadas
y queso blanco

PLATO FUERTE

- Envoltini de pollo con jamén York, zucchini en salsa
bechamel con mostaza, tomate y finas hierbas

GUARNICIONES

- Arroz al azafrdn con champifiones

- Bastones de ejotes salteados a la mantequilla

POSTRE

Pastel tematico de evento o

Postre servido de queso con brillo de frutos rojos

Todos incluyen: café, leche, té, panaderia de la casa.

19
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MENU 3

ENTRADA

- Ensalada Nizarda con atdn, ejotes, papas, lechuga, tomates,
cebolla, huevo y vinagreta de mostaza

PLATO FUERTE

- Pechuga de pollo rellena de champifones con salsa gorgonzola

GUARNICIONES

- Fetuccini de espinaca a la mantequilla

- Tomates asados al olivo

POSTRE

Brownie con crema de tequila servido.

MENU 4

ENTRADA

- Ensalada de pasta al curry con pollo asado y vegetales
PLATO FUERTE

- Chuleta de cerdo ahumada a la plancha con salsa choron
GUARNICIONES

- Papas cambray al mojo de ajo y pere;jil

- Arvejas salteadas con pimiento rojo

POSTRE

Pastel tematico de evento o

Postre servido de chocolate, coco y nueces



MENU 5

ENTRADA

- Ensalada vegetariana con palmitos asados, lechugas mixtas,
zanahoria, tomate y aceitunas negras

PLATO FUERTE

- Lomito relleno con tocino, champifiones, cebolla y queso amarillo
en salsa al vino

GUARNICIONES

- Pilaf con brunoise de zanahoria y arvejas

- GUisquil salteado en mantequilla

POSTRE

Pastel tematico de evento o

Postre servido de pifa colada

Todos incluyen: café, leche, té, panaderia de la casa.

21



Decoracioén Living Coral , ion White Decoracion Aspen Gold
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Decoracion Jester Red
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*Aplica restricciones. Fotografias con fines ilustrativos.
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DE'EVENTOS

Entrada

Buffet o Plato servido

Pastel de evento o postre servido

Bebidas ilimitadas. Sodas, limonadas y naranjadas
(durante el evento)

Servicio de descorche de licor, hielo y mezcladores

Prueba de menU para dos personas previo a la celebracién

DECORACION EVENTO

Bouquet

Arreglos florales

Manteleria, cuberteria, cristaleria y loza clasica
Servicio durante el evento

Tarifa especial de habitaciones y de parqueo para invitados

*Pastel con decoracién floral bésico

**Bouquet y arreglos basicos con flores de temporada

El cliente deberd proporcionar el licor para el servicio de descorche
Mobiliario, cristaleria y loza bésica

***Minimo 100 invitados




CAPACIDAD DE MONTAIE

1 2 3 4 6
Primer Nivel A R E C U | Metros Altura
La Pérgola 150 80 80 125 50 30 11.7 x 16*7 2.43
Las Espadas 100 80 80 100 50 50 7.9x19.47 3.25
Segundo Nivel
Don Pedro 200 120 120 180 60 * 11x28 3.1
Vasco Nufez de Balboa 60 50 45 60 35 30 7.5x 14 3
Francisco Pizarro 200 120 100 150 60 ** 20x 13 3
Hernan Cortes 200 120 100 150 60 ** 20x 13 3
Juan Ponce de Ledn 120 80 70 100 50 40 30/12x 8.2/12 2.7
Los Concejales 50 40 40 60 30 30 20x8 2.5
Alonso de Ojeda 40 30 30 40 20 22 5.80 x 7.30 2.81
Diego de Almagro 50 40 40 60 30 30 5.75 x 7.30 2.81
Martin de Urzua 50 40 40 60 30 30 5.75x11.20 2.81
Tercer Nivel
Gran Salon del Gobernador 700 320 320 600 ** ** 18 x 30 4
Suite del Comendador 70 50 45 70 35 35 6x4 4
Noveno Nivel
Santiago A 200 120 100 150 50 * 10x18 2.7
Santiago B 200 120 100 150 50 ** 10x 18 2.7
Santiago Ay B > 240 > 300 o o 10 x 42 2.7

25



Via 5, 4-68 zona 4
hotelconquistador.com.gt
T. 2424-4444

eventos@hotelconquistador.gt

Kl © /ConquistadorHGT
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